
Traiteur Vincent
Deilhes Vincent

1,rue du Pavillon

6464 Chimay 

Tél. : 060/51.39.29

Fax : 060/51.39.28

www. traiteurvincentchimay.be

Nouveau: venez découvrir les différents goûts et saveurs grâce à nos échoppes

 « A la découverte du monde »

Vous apprécierez cette façon chaleureuse, conviviale et originale d’organiser votre réception.

Pour agrémenter votre repas , nous vous proposons des tables mange debout.

Voici les 13 pays et leurs spécialités     :  
Echoppe Italienne
Tagliatelle aux scampis et au saumon fumé, pâte aux 4 fromages, lasagne, fromage râpé et

parmesan.

Echoppe chinoise
Poulet Aigre Doux, canard à l’orange, riz, boeuf cantonais, poulet aux curry

Echoppe Vietnamienne
Loempia, Nem, sauce piquante, scampis fris, crevettes farcies, rouleaux de printemps

Echoppe mixed grill
Jambon à la broche, brochette de porc et de bœuf, saucisse grillée, mini boudin, pommes de

terre sautées, sauce provençale

Echoppe Française
Pavé de Dinde sauce champignon, suprême de volaille aux petits légumes, longe de Porc

sauce niçoise et gratin Dauphinois.

Echoppe Espagnole
Paëlla Maison, Pita Géros, tortillas, tapas

Echoppe Savoyarde
Tartiflette, raclette Savoyarde accompagné de charcuteries du Terroir et de pains spéciaux 



Echoppe «     Pays Nordique     »  
Pavé de saumon grillé,  scampis à l’ail, purée au choix, filet de sole Nantua 

Echoppe Japonaise
Mixed de wok (3 sortes) + riz Basmati

Echoppe grecque
Côte d’agneau, mini brochettes d’agneau, aubergines grillées, navarin d’agneaux

Echoppe Marocaine
Couscous maison, Kebab, Taboulé, ragoût d’agneau et Bœuf

Echoppe «     Terroir Wallon     »  
Carbonade à la Chimay, Rata de carottes et Liégeoise, compote et boudin Noir chaud,

andouillette grillée maison, purée

Echoppe de la Mer du Nord
Moule Maison, vin Blanc, Provençale, Ardennaise, curry, frites et mayonnaise.

Il faut compter :  ± 7,0 € l’échoppe  par personne
Dans le cas où vous optez pour 4 échoppes au choix, je vous fais le prix de

25,00 EUR pour les 4 échoppes par personne.
 Cela comprend :

- l’échoppe et sa décoration

- cuisinier et serveur derrière l’échoppe

- pains de table et accompagnements

- il faut servir sur des assiettes à dessert

conditions : un minimum de 50 personnes et de 3 échoppes est requis.

Un acompte de 100€ vous sera demandé pour la réservation, en cas annulation celui ci sera

perdu.

Frais de déplacement en dehors de 30km il faudra compter 0,40 cent du km.


